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使用三格式水槽进行手工清洗 
三格式水槽仅用于清洗餐厨器具和烹饪设备。 

记得定期用试纸检查消毒槽的消毒液浓度。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

刮除 

全面刮除可见

的食物残渣。 

5 风干 

确保餐具的叠放方

式便于风干。 

 

 

 

 

 

 

清洗 冲洗 消毒 

用热水和洗

涤剂洗净餐

具。 

再用清水冲

洗。 

在水中配制消毒液，在其中

消毒餐具至少一分钟，或者

按照标签说明操作。 

 

 

针对所有无法放入洗碗机或三格式水槽的就地清洁设备（如切片机、备餐水槽或搅拌

机），请遵循相同的清洁程序。 
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